
 

 Bologna, 21 febbraio 2026 

COMUNICATO STAMPA 

UNDICI IMPRESE BOLOGNESI A SANA FOOD CON LA CAMERA DI COMMERCIO   

APPUNTAMENTO AL PADIGLIONE 18 DAL 22 AL 24 FEBBRAIO 

La Camera di commercio di Bologna rinnova la sua ventennale presenza a SANA.  

All'interno del Padiglione 18 l’Ente, in collaborazione con Bologna Fiere, ha allestito un’area 
collettiva dove 11 aziende bolognesi avranno la loro vetrina strategica per incontrare buyer e 
professionisti del settore.  

SANA Food rappresenta oggi una piattaforma unica per l'innovazione e la sostenibilità, rafforzata 
dalla sinergia con Slow Food e Slow Wine Fair. In questo contesto, le imprese bolognesi presenti, 
che hanno aderito ad un bando dalla Camera di commercio, si distinguono per il rispetto del 
pianeta e la qualità delle produzioni. 

Queste le 11 imprese bolognesi partecipanti: 

• Agritur,  società agricola cooperativa di Lizzano in Belvedere impegnata nella valorizzazione 
delle produzioni di montagna attraverso metodi sostenibili; 

• Ca' di sopra, azienda agricola di Monghidoro specializzata in confetture e trasformati 
naturali che recuperano i sapori dell'Appennino; 

• Comellini Roberto , realtà storica di Castel San Pietro Terme nella produzione di formaggi di 
qualità che coniugano artigianalità e sicurezza alimentare; 

• E-imballaggi , da Altedo, specialista in soluzioni di confezionamento ecosostenibili 
progettate per ridurre l'impatto ambientale della distribuzione alimentare; 

• Fungobio di Valentina , società agricola di Minerbio all’avanguardia nella coltivazione 
biologica certificata di diverse varietà di funghi;  

• G.h.a. Europe, da Zola Predosa, l’innovazione applicata alla cucina con pentole ad alta 
tecnologia trattate per la massima igiene e resistenza; 

• Ordine dei biologi dell'Emilia-Romagna e delle Marche, presidio professionale a garanzia 
della sicurezza nutrizionale e della trasparenza scientifica verso il consumatore; 

• Panificio Zanella, eccellenza bolognese della panificazione bolognese orientata all'uso di 
materie prime biologiche e grani selezionati; 

• Arlotti e Sartoni,  laboratorio artigianale di San Giorgio di Piano dedicato alla creazione di 
cioccolato e raffinata pralineria; 

• Storie di mieli,  da Castel di Casio, apicoltura artigianale focalizzata sulla biodiversità e sulla 
purezza dei mieli monoflora; 

https://www.coopagritur.com/
https://www.poderecadisopra.com/shop/
https://www.caseificiocomellini.com/
https://www.e-imballaggi.it/
https://funghivalentina.it/
https://www.ghaeurope.com/
https://www.biologiemiliaromagnamarche.it/
https://www.panificiozanella.it/
https://www.arlottiesartoni.it/
https://storiedimieli.it/


• Tenuta del noce, azienda agricola di San Giovanni in Persiceto specializzata nella 
produzione di noci, mandorle e olio, oltre alla trasformazione del tradizionale liquore 
nocino. 

Tutti gli approfondimenti sul sito della Camera di commercio di Bologna, 

www.bo.camcom.bo.gov.it,  e sul sito di Sana Food, www.sana.it 
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